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GOURMET

DIE GENUSS-TIPPS DER WOCHE

vornCHRISTOPRPH WAGNER

GENUSS AM VATERTAG.
Der Freudentag fiir
alle Viter sollte auch
kulinarisch nicht von
schlechten Eltern sein.

Ein Fest von Gerer fur allé Papas

tag geoauso alt wie der

Staatsvertrap. Schenkt man
Wikipedia Glauben, sa gaben
heide Ehrentage den Osterrei-
chern erstmals 1955 Grund
zum Feiern, Ein Brauch, der
auch im Jahr 2010 hochgehal-
ren wird, mit dufrenden Eoux
de Toilette, feinem Rasier-
schaum, spannenden Blichern

und gutem Essen, speziell
abgestimmt auf die Vorliehen

des witerlichen Gaumens.

In Osterrelch ist der Vater-

Felnes vom Promi-Noch. Geho-
ben iat nicht nur die Lage von
Reinhard Gerers rustikal-ddyl-
lischem Bergezasthof und Hew-
rigen am Bisamberg vor den
Toren Wiens, sondern auch
die Kiiche im ,Magdalenen-
hot". Verhackertes, Tafel
spitzsulz, Brotsoppe mit war-
mem Kalbskopf, ofenfrisches
Bratl vom Waldschwein — al-
les klingr schlicht und einfach
urned schmeckt dennoch so, wie
man ¢85 vom einstigen Vier-
Hauben-Woch aus dem Korso
erwartet, der sich freilich mire-
lerweile briefraschenfreundlich
aufl L puchiirgerlich® einge-

BUT PURBACH. Kistliche In-
nergian am Neusladler Sea.
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bremst hat. Der Streichelzoo
sollte beim Nachwuchs iibri-
mens fiir Abwechslung sorgen.
Davor oder danach empfiehle
sich micht nur aus dificedschen
Grimden ein geruhsamer Spa-
siergangl

Hightand-Beef auf luftizger Hih. In
Sachen Hihe kann der 1.000
Meter hoch gelegene ,Oche
nerbauer” im steirischen
Kindberg locker mithalten.
Bportive Viter werden den
rund filinf Kilometer langen
Fullmarsch bevorzupen (An-
fahrt mit dem Pkw problems-
los mitelich) und sich danach
an der Spezalicic des Hauses
laben: Dias Fledsch gliicklicher
Bio-Hochlandrinder aus eige-
ner Landwirtschaft ist die
Grondlage von handfesten
Geniissen wie kriiftigem Sup-
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berg kocht er rustikal auf. e
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pentopt, sattipen Steaks, miir-
bem Tafelspitz oder feinem
Rosthraten. Fiir die gar nicht
s seltenen SUden” unter den
Vitern gibt's danach feine
hausgemachte Mehlspeisen.,

Bio, Beef und Bratl. Ebenso auf
beste Rindfleischqualitit aus
eigener Zucht setzt Beinhard
Gorfer, Kennern der oberdis-
terreichischen Gourmetszene
noch aus seiner haubenge-
kriinten feit im Steyrer ,, Ta-
bor" bestens bekannt, , MNamr
Gourmet Gorfer® helfit sein
idyllisches Anwesen in Gars-
ten, in dem er aufier Gallo-
way-Beef vorwiegend heimi-
-ﬁ{ht P[Uduktf VEF“’L‘t“J.(‘.'l.-
Foerellen aus Walfern, Wild
aus den umliegenden Wil
dern und saftipe Bratin vom
hauseigenen Schwein zieren

RESTAURANT-TIPPS FUR DEN VATERTAG

W MARDSLEMERHGF, 1210 Wian, Sanclerstrafe 355,
Tel; 017292 35 19, gediinet; Do.-5o. 12-22 Uhr

B DCRHEREARER, 2650 Kindberg, Kranzbavsrnviariel 17,
Tal.: 0 38 65/21 7O, Mo, gaschl.; Info: www.ochnerbauer al

W NATIRR BOURMET BORFER, 4457 Garsten, Herrenweidestrade 20,
Tal Fax: O T2 520428 B2, gedfinet: Fr. 18-21 Uhe, Ba. und So. 11.230-21 Ubr

B BUT PERBACH, TOB3 Purbach am Mausiedler Ses,
Hauptgassee B4, Tel.; 0 26 B3/560 86,

Di. u. Mi, geschl., Sa. u. So. durchgehend gedfinet;
o wewwguipurbach.at

B EITY-THAL 1010 Wian, Passauer Platz 2, Tel.: 533 89 34,
Mo.—Do. 11:320-14.30, 168-23 Lihr, Fr. u, 3a. nur abends,
30, geschl., Info: www echo-cifythai.cc
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da je nach Saison die Speise-
karte. Klar, dass da das
Schnapser] zum Anstolien auf
den . Bio-Vatertng” auch haus-
gebrannt 5.

Der jingste Michelinstern-Koch
der Welt. Besonders .mann-
hafre® und mutige Virer, de-
nen die ,inneren Werte®™ von
Kallk, Lamm & Co am Herzen
licgen, sollten cinen Austflug
an den Newsiedler See miz ei-
nem Abstecher zu Max Sticgls
Jout Purbach® wverbinden.
Der leidenschaftliche Tnne-
reien-Freak, der einst im Buos-
ter , Inamera® als jlingscer Mi-
chelinstern-Koch der Welt ge-
feiert wurde, zelebriert spezi-
ell bei seinen Innereien-Meniis
(das niichste am 11. Juni) eine
Kiiche voller Spannung und
Kreatvitit und mir dem .ge-
wissen Prickeln”, das niche
zuletzt auch avs dem tollen
Weinkeller stamme.

Vatertagsirenden per Gutschein.
Und fiir alle Vater, die germne
selbat den Wochliftel schwin-
gen, ein Tipp: Im Wiener Hes-
taurant city-thai® wird im
Rahmen von (sehr begehrtent)
Kochkursen die grobe Kunst
des richrdgen Wilizens gelehet,
went &8 um scharfe Currys,

ok & Co meht. Kurs schon
auspebuche? Einfach hingehen
und sich bekochen lassen, Aber
nicht am Vatertag, denn da ist
geschiossen!
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